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[Ver Siguientes]

gastronomia
La alcaldesa y el rector de la UAL presentan el Curso de Verano ‘El vino 
y la Gastronomía Molecular’

Se desarrollará del 17 al 21 de julio en el Hotel Barceló, y engloba diversas ponencias y talleres 

a24h.- La alcaldesa de Adra, María del Carmen 
Crespo, y el rector de la Universidad de Almería, 
Alfredo Martínez Almécija, han presentado esta 
mañana en el salón de plenos del Ayuntamiento 
abderitano, el Curso de Verano de la Ual ‘El Vino 
y la Gastronomía Molecular’ que acoge el 
municipio abderitano del 17 al 21 de julio. Se 
trata de un novedoso curso en el que se 
combinará el estudio del vino, con la última 
tendencia en materia gastronómica, como es la 
molecular, en la que confluyen la física y la 
química. El curso comprende diversas ponencias que se desarrollarán en horario de mañana y correrán a cargo de destacados 
expertos en la materia, quienes analizarán diversas cuestiones relacionadas con el vino y la gastronomía molecular. En horario 
de tarde se impartirán una serie de talleres en los que los alumnos del curso podrán poner en práctica los conocimientos 
adquiridos. En el acto también han estado presentes el director de los Cursos de Verano de la UAL, Gabriel Núñez, y el concejal 
de Presidencia, Manuel Fernández. 

La alcaldesa de Adra, María del Carmen Crespo, ha destacado la importancia de este nuevo curso de verano que acoge el 
municipio ya que “de esta forma se consigue un objetivo común que compartimos el Ayuntamiento y la UAL, como es acercar la 
Universidad de Almería, a los ciudadanos de Adra”. Los Cursos de Verano están teniendo una gran acogida entre los abderitanos 
como lo demuestra el número de participantes de los cursos anteriores, que han contado con más de 90 alumnos, entre los que 
también hay que destacar, la presencia de numerosos ciudadanos que llegan de otros lugares atraídos por el interés de estos 
cursos que acoge Adra. 

En cuanto a uno de los temas del curso, el vino, la alcaldesa ha destacado la tradición vitivinícola existente en el municipio, en 
el que en la actualidad se encuentran tres bodegas: Adraviña-Costa. Viñedos y Bodegas Bolabana y Viñas El Rincón de la 
Cautiva, que destacan por la calidad de sus vinos. El otro aspecto que se abordará, la gastronomía molecular, la alcaldesa ha 
señalado su carácter novedoso y el gran interés que ha despertado. La primera edil abderitana ha destacado durante su 
intervención “la labor que lleva a cabo la Universidad de Almería en los cursos de verano en la provincia y especialmente en 
Adra, que es sede de dichos cursos desde hace tres años”. 

Por su parte el rector de la Universidad de Almería, Alfredo Martínez Almécija, ha destacado el interés mostrado por el equipo de 
gobierno de María del Carmen Crespo ya que “la relación entre la Ual y el Ayuntamiento de Adra se establece a partir del interés 
mostrado por María del Carmen Crespo, desde su llegada a la alcaldía. Desde entonces venimos trabajando conjuntamente, y 
ese mismo año, Adra ya fue sede de los cursos de verano. Pero esta relación va más allá, lo que nos permite trabajar 
conjuntamente en otras cuestiones de interés”. 

En relación al contenido del curso, Alfredo Martínez Almécija, ha destacado el carácter novedoso del mismo y lo ha calificado 
como “un curso muy avanzado a su tiempo” en el que se abordará la gastronomía molecular en la que se combina la 
gastronomía tradicional con la química y la física. “Adra ha sabido adelantarse al futuro. Es un curso para aprender, además de 
degustar y va a constituir una evolución clave en la calidad de los cursos de verano de la Ual”. 

El curso ‘El Vino y la Gastronomía Molecular’ será inaugurado el 17 de julio por la alcaldesa de Adra, María del Carmen Crespo, y 
Marcos Eguizábal Ramírez, presidente de Bodegas Franco Españolas Paternina. A lo largo de todo el día se desarrollarán por la 
mañana diversas ponencias en las que se abordarán diversas cuestiones sobre la gastronomía molecular: ‘¿Tiene química la 
cocina? que será impartida por Antonio Vargas Berenguer, titular de Química Orgánica de la Facultad de Ciencias Experimentales 
de la Universidad de Almería, y las ‘Técnicas de frío y calor’ que correrá a cargo de Raimundo García del Moral, catedrático del 
Departamento de Anatomía Patológica de la Facultad de Medicina de la Universidad de Granada. 

El martes 18 de julio las ponencias comenzarán a las diez de la mañana con la ponencia ‘Aplicaciones de la física y de la química 
en la cocina’ de Davide Cassi, profesor de Física Teórica de la Universidad de Parma e investigador en Gastronomía Molecular, a 
continuación Raimundo García del Moral, catedrático del Departamento de Anatomía Patológica de la Facultad de Medicina, 
Universidad de Granada ofrecerá la ponencia abordará ‘El papel de los sentidos en la gastronomía. Maridaje con los vinos’. 

El miércoles comenzará el curso con ‘Turismo enológico en Domecq Bodegas’ que correrá a cargo de Álvaro García-Ogara. 
Relaciones públicas de Bodegas Domecq; ‘La mujer somelier’ de Pilar Dura, Somelier y presidenta de la Asociación de Someliers 
de Murcia; y ‘Las claves del éxito en el mercado’ de Enrique Larumbe, director de Eurogap, consultora especializada en 
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El jueves 20 de julio la jornada comenzará con ‘Una aproximación a la historia del vino’ de Ramón Gago Bohórquez de la 
Universidad de Granada. ‘Gastronomía rusa’ y ‘Economía vitivinícola en el siglo XXI’ de Miguel Recasens, profesor de enología de 
la Universidad de Rovira i Virgili de Tarragona. 

El viernes el curso ‘ El Vino y la Gastronomía Molecular’ llegará a su punto y final con ‘Los nuevos vinos de Andalucía’ de Adolfo 
Gómez, encargado de restaurante y somelier y la conferencia de clausura, que correrá a cargo de Lluis Esclassans, enólogo de 
Bodegas Naveran. 

El curso se completará con varios talleres que se llevarán a cabo en horario de tarde. El lunes será el de ‘Gastronomía molecular’ 
que será impartido por Raúl Ruiz, investigador del Grupo ALCOTEC de la Facultad de Veterinaria de la Universidad de Zaragoza. 
El martes será el de ‘Cata técnica de vinos tintos’ dirigida por el enólogo abderitano, Isidro Rodríguez Ferrio, licenciado en 
Enología y responsable técnico en Cooperativa Virgen de las Viñas de Tomelloso. El miércoles se llevará a cabo una visita guiada 
a las viñas Rincón de la Cautiva dirigida por Juan Jiménez Santiesteban, propietario de Bodegas Bolabana, Premio mejor vino 
crianza, provincia de Almería, año 2006. El último de los talleres se realizará el jueves y será sobre ‘El control y la maduración 
de la uva II’, que estará dirigido por Miguel Maldonado González, viticultor. Un concierto homenaje a Juan Ramón Jiménez, 
interpretado por Leopoldo Neri y Rocío Jódar, pondrán el broche final a los talleres el curso ‘El Vino y la Gastronomía Molecular’ 
que se desarrolla en el municipio abderitano. 

Para el próximo verano, puede ser que la cultura y la historia estén presentes en los Cursos de Verano de la Ual, con motivo de 
las excavaciones que se van a llevar a cabo en el Cerro de Montecristo, tras haber recibido el consistorio el permiso pertinente 
de la Consejería de Cultura, así lo ha manifestado la alcaldesa abderitana, quien ha indicado que esas excavaciones se 
realizarán en una zona perimetral establecida en la que unas catas realizadas con anterioridad han desvelado que puede 
encontrarse una muralla de origen fenicio. Ya existe un convenio con la Universidad de Almería para llevar a cabo dichas 
excavaciones, que estarán dirigidas por José Luis López. Por su parte el rector, Alfredo Martínez Almécija, ha manifestado el 
interés de la Ual por este importante proyecto que contribuirá a la puesta en valor del pasado histórico con el que cuenta el 
municipio abderitano. 
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  Más noticias  

La Delegación de Enseñanza Católica emplaza a los profesores de Religión a denunciar si su centro excluye el 
manual del cheque-libro

El alcalde anuncia a los vecinos de Retamar que el Ayuntamiento asumirá el coste total del Plan de Mejora y 
Modernización del barrio

Mantenimiento incorpora 143 nuevos contenedores y dos rutas de recogida en la zona de Los Llanos

El Festival de Títeres "Dehilos" alcanza su edición más internacional con destacadas compañías

La Curva de Adra celebra estos días sus fiestas patronales en honor a la Virgen de La Vega
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